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Vino spumante Fiano di Avellino

« C(lassificazione: Campania |.G.P.Fiano frizzante
« Uvaggio: 100% Fiano diAvellino DOCG

« Caratteristiche del terreno: argilloso, calcareo con buona sostanza
organica

e Zonadiproduzione:vigneto di proprieta in Montefalcione (AV)

 Periodo diVendemmia: meta ottobre

« Fermentazione: rifermentato in autoclave con metodo Charmat
e Gradoalcolico: 13,5% vol.

e Colore:giallo paglierino

« Sapore: morbido con sentore di nocciola tostata

o Temperatura di servizio: 6°-8°C

« Abbinamenti: accompagna affettati misti, salmone, mozzarella di
bufala

“Rantolt su di me ¢ net tuot Jesti ingessati... CUn andirtvieni di penstert sospest che
s ’z’n(a[@no sulla tuajye[[e ¢ gﬁmc[ano... i nascondo a cid (66])67150 di me ¢ gﬁ(%o...ﬁo[ﬁ’a’ne
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Vino spumante Fiano di Avellino
Odore

Gusto

Aroma

Agrumi canditi
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