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CANTINE CATENA

« Uvaggio: 100% Fiano di Avellino .'1]

« Caratteristiche del terreno: argilloso, calcareo con buona sostanza ,I.
organica k]

« Zonadiproduzione: Vigneto di proprieta in Montefalcione
o Periodo divendemmia: Meta Novembre

« Processo: vendemmia tardiva dei grappoli che vengono lasciati ad
appassire sulle piante fin dopo la loro surmaturazione,
affinamento in barriques d'acacia per almeno 18 mesi

e Gradoalcolico: 16% vol.
« Colore:giallo oro carico

« Profumo: bouquet ampio e complesso, caratterizzato da una nota
dominante di albicocca secca e di miele, fiori di acacia, vaniglia

« Sapore: denso, dolce, fragrante, con finale di albicocca secca e

pera candita =

» Temperature servizio: 14°C.

« Abbinamenti Gastronomici: indicato con formaggi, anche
accompagnati con miele o marmellate e pasticceria
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Mille nodi

Passito di Fiano

Odore
Marron glacé
Gusto
Dolce
Astringent Acido
Amaro
Aroma
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