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Aglianico DOC

CANTINE CATENA

« Classificazione: Irpinia Aglianico D.0.C
« Uvaggio: 100% Aglianico

« Caratteristiche del terreno: argilloso, calcareo con buona sostanza
organica

« Sistema di allevamento: spalliera con potatura a guyot
« Periodo divendemmia: Fine Ottobre

« Fermentazione: serbatoi di acciaio a temperatura controllata e
affinamento in barriques di rovere francese

 Gradoalcolico: 13,5°

« Colore:rosso rubino tendente al porpora

« Profumo: nota difrutti abaccarossa e leggera nota floreale
« Sapore:leggermente tannico, ben strutturato

« Temperatura diservizio: temperatura ambiente

« Abbinamenti: accompagna carni rosse, cacciagione e formaggi
stagionati

“S innamoro delle carni chiare della contessa, lei curiosa di vedere tantaforzg, virilita di womo
di campagna. Lglﬁz' concedeva un ballo all’anno ne[[afesta del vino che si teneva 5u[j)05toyz’it
alto di clue[ [myo santo....@gpo averf)gz'ato ajn’ec[z’ nudi nelle botti [’uva, solo una vo[ta, lei
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Aglianico DOC

Odore
Gusto

Dolce
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Astringent Acido

Amaro

Aroma

Vaniglia
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